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I limoni siciliani protagonisti della nuova
campagna social del Distretto Agrumi di

Sicilia
 Di  Redazione Canicatti Web Notizie  - 3 Marzo 2024

Il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i

Consorzi di Tutela Limone di Siracusa IGP, Limone dell’Etna IGP

e Limone Interdonato Messina IGP, annuncia il lancio della

nuova campagna per valorizzare i limoni Made in Sicily.

L’iniziativa del Distretto risponde alla crisi dei consumi

registrata negli ultimi tre anni, aggravata dall’impiego di limoni

di importazione e dal crescente consumo di succo industriale.

Inoltre, la siccità persistente e l’aumento del costo dell’acqua minacciano la

produzione locale di limoni, evidenziando l’urgenza di sostenere l’agricoltura siciliana.

La Presidente del Distretto, Federica Argentati, condivide: “Questo nuovo impegno

segue il successo della recente promozione delle arance piccole e testimonia la

determinazione del Distretto nel promuovere i prodotti agrumicoli dell’Isola. Nel

dettaglio, questa iniziativa è volta a sensibilizzare i consumatori sull’importanza di

preferire i limoni siciliani, un’eccellenza agricola da tutelare e valorizzare. Basti pensare

che proprio la Sicilia è anche il primo produttore di limoni in Italia. L’Isola produce da

sola l’80-90 percento dei limoni italiani. Ogni anno crescono in Sicilia oltre 32mila

tonnellate di arance e limoni DOP, IGP e biologici. Il valore dell’Indicazione Geografica

Protetta è rilevante; infatti, secondo l’ultimo rapporto Ismea, sui 384 milioni di euro

sviluppati dall’ortofrutta Dop e Igp, 36 derivano dagli agrumi”.

Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo l’unicità dei limoni siciliani:

“Il mondo è bello se il limone è verdello“, “Se la buccia del limone è al naturale la tua

torta sarà speciale”, “Con il limone siciliano ti sentirai come un vulcano”, “Se sei nato

vicino al mare te lo bevi con il sale” e “Se la vita ti dà solo limoni tu fatti una limonata”.
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Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni siciliani, come il Verdello, agrume

dalla buccia verde intensa, un’eccezionale varietà estiva, una delle più pregiate della

regione. Matura durante il periodo estivo, distinguendosi per il suo caratteristico colore

verde. Il limone Verdello è un tesoro di nutrienti, ricco di vitamina C, calcio, potassio,

fosforo e magnesio. La sua polpa, dal gusto delicato e poco acidulo, è ricca di

antiossidanti, vitamine e minerali. Grazie ai numerosi oli essenziali presenti nella

buccia, rilascia un profumo intenso, che lo rende un condimento eccellente per una

vasta gamma di piatti. Una curiosità affascinante è che la pianta del limone non

produce limoni verdelli spontaneamente; è necessario forzarne la crescita durante i

mesi estivi. E proprio durante la stagione calda, il frutto è un ingrediente chiave in

molte bevande dissetanti, come il celebre Seltz Limone e Sale, bevanda storica

catanese nota per le sue proprietà rinfrescanti, digestive ed energizzanti, e nella

preparazione della tradizionale granita siciliana.

“È fondamentale, quindi, – va avanti Argentati – educare i consumatori sulle

peculiarità dei limoni siciliani, compresa la possibilità di mangiare e utilizzare persino la

buccia, un valore aggiunto rispetto ai limoni di importazione che spesso, invece,

riportano l’indicazione ‘non edibili’; una parola non facilmente comprensibile o intuitiva,

ma che in parole povere significa che la buccia di quei limoni non è commestibile dal

momento che sono sono stati trattati evidentemente con prodotti chimici nocivi per

la salute e quindi la stessa buccia non va assolutamente consumata perché a rischio

contaminazione”.

I limoni siciliani d’Indicazione Geografica Protetta (IGP) rappresentano una vera

eccellenza agricola, ognuno con le sue caratteristiche distintive. Partendo dal Limone

di Siracusa IGP, coltivato in diversi comuni della Provincia di Siracusa, offre una varietà

di tipologie: la cultivar Femminello e i suoi cloni permettono di aver dal primo ottobre

il Primofiore; dal primo aprile il Bianchetto o Maiolino; dal primo giugno il Verdello. La

sua buccia, non trattata con ceratura, è edibile e ricca di oli essenziali, mentre la

cultivar Femminello garantisce una messa a frutto anticipata.

Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra un clone di cedro e uno di

limone, regala un sapore dolce e delicato. Il suo taglio verticale ottimizza la resa del

frutto e facilita la spremitura manuale.

Il Limone dell’Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico-etnea nella provincia di Catania,

presenta una produzione diversificata durante tutto l’anno. La particolare tecnica

colturale della “forzatura” o “secca” permette la produzione estiva del Verdello, tipica

di questa area di coltivazione. Ogni varietà di limone IGP racconta una storia unica,

arricchendo la cucina e le tradizioni siciliane con il suo aroma e la sua versatilità.

Il succo di Limone di Siracusa IGP viene per esempio valorizzato da Coca-Cola, grazie

alla collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, attraverso Fanta

Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con garanzia del Consorzio di Tutela. Questa

attenzione per il nostro territorio e l’interlocuzione con il Distretto ha portato anche

The Coca-Cola Foundation, che è il braccio filantropico globale dell’azienda, a

sostenere diversi progetti a favore dell’innovazione e della sostenibilità della filiera

agrumicola siciliana, che proseguono dal 2014.

Un’altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la Limonata Bio IGP, un altro

esempio di eccellenza che valorizza il succo del “Limone di Siracusa IGP”. Frutto di una

collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, questo progetto si inserisce

Abusivismo, Cga sospende
demolizioni parti albergo
Carlton Riviera di Cefalù

 

I giudici del Consiglio di giustizia amministrativa

hanno sospeso il provvedimento di demolizione di

alcune parti del Carlton Hotel Riviera a Cefalù che...

Redazione Canicatti Web Notizie - 3 Marzo 2024

Portano in carcere droga e sim
ai congiunti detenuti,
denunciate due donne

 

Blitz del personale di Polizia Penitenziaria nella

Casa circondariale Pagliarelli di Palermo. Ed è

sorprendente quel che gli Agenti hanno trovato,

come spiega Calogero...

Redazione Canicatti Web Notizie - 3 Marzo 2024

La Sicilia si prepara a ripartire,
presentato il Piano Industria
2030

 

“La Sicilia e i suoi sistemi produttivi vanno trainati

fuori da una possibile condizione di marginalità nei
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nel solco della tradizione e dell’impegno per il territorio siciliano e per la qualità.

“Invitiamo, dunque, i consumatori tutti a riscoprire il limone come ingrediente

principale della nostra cucina, ricordando le sue proprietà benefiche e il suo apporto di

vitamina C. Scegliere i limoni Made in Sicily significa sostenere la nostra agricoltura e

preservare un pezzo di identità e tradizione”, conclude Argentati.
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Un'altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio

Femminello, Verdello
Bianchetto: i limoni IGP
aretusei protagonisti
nel Distretto Agrumi
Il succo di Limone di Siracusa IGP viene per esempio
valorizzato da Coca-Cola, grazie alla collaborazione,
attraverso Fanta Limonata Senza Zuccheri Aggiunti,
con garanzia del Consorzio di Tutela. Peg.7

Femminello, Verdello e Bianchetto: i limoni IGP aretusei
protagonisti nel Distretto Agrumi di Sicilia
Il succo di Limone di Siracusa IGP viene utilizzato
da Coca-Cola e dalle bibite di Tomarchio

I Distretto Produttivo
Agrumi di Sicilia, in

collaborazione con i
Consorzi di Tutela Li-
mone di Siracusa IGP,
Limone dell'Etna IGP e
Limone Interdonato
Messina IGP, annuncia
il lancio della nuova
campagna per valoriz-
zare i limoni Made in
Sicily.
L'iniziativa del Distretto
risponde alla crisi dei
consumi registrata negli
ultimitre anni, aggrava-
ta dall'impiego di limoni
di importazione e dal
crescente consumo di
succo industriale. Inol-
tre, la siccità persisten-
te e l'aumento del costo
dell'acqua minacciano
la produzione locale di
limoni, evidenziando
l'urgenza di sostenere
l'agricoltura siciliana.
La Presidente del Di-
stretto, FedericaArgen-
tati, condivide: "Questo
nuovo impegno segue il
successo della recente
promozione delle aran-
ce piccole e testimonia
la determinazione del
Distretto nel promuove-
re i prodotti agrumicoli
dell'Isola. Nel dettaglio, siciliani d'Indicazione
questa iniziativa è volta Geografica Protetta
a sensibilizzare i consu-

matori sull'importanza
di preferire i limoni
siciliani, un'eccellenza
agricola da tutelare
e valorizzare. Basti
pensare che proprio la
Sicilia è anche il primo
produttore di limoni in
Italia. L'Isola produce
dasola l'80-90 percento
dei limoni italiani. Ogni
anno crescono in Sicilia
oltre 32mila tonnella-
te di arance e limoni
DOP, IGP e biologici. II
valore dell'Indicazione
Geografica Protetta è ri-
levante; infatti, secondo
l'ultimo rapporto Ismea,
sui 384 milioni di euro
sviluppati dall'ortofrutta
Dop e Igp, 36 derivano
dagli agrumi". Così, i
claim della campagna
comunicano in modo
distintivo l'unicità dei
limoni siciliani: "II mon-
do è bello se il limone è
verdello", "Se la buccia
del limone è al naturale
la tua torta sarà specia-
le", "Con il limone sici-
liano ti sentirai come un
vulcano", "Se sei nato
vicino al mare te lo bevi
con il sale" e "Se la vita
ti dà solo limoni tu fatti
una limonata". I limoni

(IGP) rappresentano
una vera eccellenza
agricola, ognuno con
le sue caratteristiche
distintive.
Protagonista
il "Limone
di Siracusa IGP"
II Limone di Siracusa
IGP, coltivato in diversi
comuni della Provincia
di Siracusa, offre una
varietà di tipologie: la
cultivar Femminello e i
suoi doni permettono di
aver dal primo ottobre
il Primofiore; dal primo
aprile il Bianchetto o
Maiolino; dal primo
giugno il Verdello. La
sua buccia, non trattata
con ceratura, è edibile
e ricca di oli essenzia-
li, mentre la cultivar
Femminello garantisce
una messa a frutto an-
ticipata.
II succo di Limone di
Siracusa IGP viene per
esempio valorizzato da
Coca-Cola, grazie alla
collaborazione con il Di-
stretto Produttivo Agru-
mi di Sicilia, attraverso
Fanta Limonata Senza
Zuccheri Aggiunti, con
garanzia del Consor-
zio di Tutela. Questa
attenzione per il nostro
territorio e l'interlocu-
zione con il Distretto

ha portato anche The
Coca-Cola Foundation,
che è il braccio filan-
tropico globale dell'a-
zienda, a sostenere
diversi progetti a favore
dell'innovazione e della
sostenibilità dellafiliera
agrumicola siciliana,
che proseguono dal
2014. Un'altra espe-
rienza riguarda le bibite
di Tomarchio, come la
Limonata Bio IGP, un
altro esempio di eccel-
lenza che valorizza il
succo del "Limone di
Siracusa IGP". Frutto di
una collaborazione con
il Distretto Produttivo
Agrumi di Sicilia, que-
sto progetto si inserisce
nel solco della tradizio-
ne e dell'impegno per il
territorio siciliano e per
la qualità.
I Limoni IGP
di Messina e Catania
II Limone Interdonato
Messina IGP, ibrido
naturale tra un clone di
cedro e uno di limone,
regala un sapore dolce
e delicato. II suo taglio
verticale ottimizza la
resa del frutto e facilita
la spremitura manuale.
II Limone dell'Etna IGP,
coltivato lungo la fascia
ionico-etnea nella pro-

vincia di Catania, pre-
senta una produzione
diversificata durante
tutto l'anno. La parti-
colare tecnica coltu-
rale della "forzatura"
o "secca" permette la
produzione estiva del
Verdello, tipica di que-
sta area di coltivazione.
Ogni varietà di limone
IGP racconta una storia
unica, arricchendo la
cucina e le tradizioni
siciliane con il suo aro-
ma e la sua versatilità.
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Pubblicato il 19 febbraio 2024

Il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i Consorzi di Tutela Limone di Siracusa

IGP, Limone dell’Etna IGP e Limone Interdonato Messina IGP, annuncia il lancio della nuova campagna

per valorizzare i limoni Made in Sicily.

L’iniziativa del Distretto risponde alla crisi dei consumi registrata negli ultimi tre anni, aggravata

dall’impiego di limoni di importazione e dal crescente consumo di succo industriale. Inoltre, la siccità

persistente e l’aumento del costo dell’acqua minacciano la produzione locale di limoni, evidenziando

l’urgenza di sostenere l’agricoltura siciliana.
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Sarà che ottobre
non fa più
“ottobre”, la
verità è che nella
prima
quindicina del
mese a vendere
cocomeri e

meloni si sarebbero fat… Continua
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MARIMBELLA, LA FRAGOLA AL
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SU 5

Fragole a
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sanno di fragola.
Una bella
sorpresa. La
varietà
Marimbella

(sigla varietale NSG 203), sele… Continua

La Presidente del Distretto, Federica Argentati, condivide: “Questo nuovo impegno segue il successo

della recente promozione delle arance piccole e testimonia la determinazione del Distretto nel promuovere

i prodotti agrumicoli dell’Isola. Nel dettaglio, questa iniziativa è volta a sensibilizzare i consumatori

sull’importanza di preferire i limoni siciliani, un’eccellenza agricola da tutelare e valorizzare. Basti pensare

che proprio la Sicilia è anche il primo produttore di limoni in Italia. L’Isola produce da sola l’80-90 percento

dei limoni italiani. Ogni anno crescono in Sicilia oltre 32mila tonnellate di arance e limoni DOP, IGP e

biologici. Il valore dell’Indicazione Geografica Protetta è rilevante; infatti, secondo l’ultimo rapporto Ismea,

sui 384 milioni di euro sviluppati dall’ortofrutta Dop e Igp, 36 derivano dagli agrumi”.
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Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo l’unicità dei limoni siciliani: “Il mondo è bello se

il limone è verdello”, “Se la buccia del limone è al naturale la tua torta sarà speciale”, “Con il limone siciliano

ti sentirai come un vulcano”, “Se sei nato vicino al mare te lo bevi con il sale” e “Se la vita ti dà solo limoni tu

fatti una limonata”.
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11 ottobre 2023
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NAZIONALE DEL FINOCCHIO,
TRA SEMINARI, PREMI E
COOKING SHOW

Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni siciliani, come il Verdello, agrume dalla buccia verde

intensa, un’eccezionale varietà estiva, una delle più pregiate della regione. Matura durante il periodo estivo,

distinguendosi per il suo caratteristico colore verde. Il limone Verdello è un tesoro di nutrienti, ricco di

vitamina C, calcio, potassio, fosforo e magnesio. La sua polpa, dal gusto delicato e poco acidulo, è ricca di

antiossidanti, vitamine e minerali. Grazie ai numerosi oli essenziali presenti nella buccia, rilascia un profumo

intenso, che lo rende un condimento eccellente per una vasta gamma di piatti. Una curiosità affascinante è

che la pianta del limone non produce limoni verdelli spontaneamente; è necessario forzarne la crescita
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14 febbraio 2024

15 febbraio 2024

16 febbraio 2024

VIDEO

FOTOGALLERY

durante i mesi estivi. E proprio durante la stagione calda, il frutto è un ingrediente chiave in molte bevande

dissetanti, come il celebre Seltz Limone e Sale, bevanda storica catanese nota per le sue proprietà

rinfrescanti, digestive ed energizzanti, e nella preparazione della tradizionale granita siciliana.

“È fondamentale, quindi, – va avanti Argentati – educare i consumatori sulle peculiarità dei limoni siciliani,

compresa la possibilità di mangiare e utilizzare persino la buccia, un valore aggiunto rispetto ai limoni di

importazione che spesso, invece, riportano l’indicazione ‘non edibili’; una parola non facilmente

comprensibile o intuitiva, ma che in parole povere significa che la buccia di quei limoni non è commestibile

dal momento che sono sono stati trattati evidentemente con prodotti chimici nocivi per la salute e quindi

la stessa buccia non va assolutamente consumata perché a rischio contaminazione”.

MARINA CAPROTTI:
“NESSUNO METTERÀ LE
MANI SU ESSELUNGA”. E LA
BATTAGLIA CON COOP
CONTINUA

CLEMENTINE, NELLA PIANA
DI SIBARI FEDERICO INVESTE
RILANCIANDO SUL TARDIVO

POLIZZE AGEVOLATE,
QUANTI MILIONI
MANCANO? RIDURRE LA
CONTRIBUZIONE PER IL
FUTURO FA SALTARE IL
SISTEMA

00:00 / 00:00
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I limoni siciliani d’Indicazione Geografica Protetta (IGP) rappresentano una vera eccellenza agricola, ognuno

con le sue caratteristiche distintive. Partendo dal Limone di Siracusa IGP, coltivato in diversi comuni della

Provincia di Siracusa, offre una varietà di tipologie: la cultivar Femminello e i suoi cloni permettono di aver

dal primo ottobre il Primofiore; dal primo aprile il Bianchetto o Maiolino; dal primo giugno il Verdello. La

sua buccia, non trattata con ceratura, è edibile e ricca di oli essenziali, mentre la cultivar Femminello

garantisce una messa a frutto anticipata.

Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra un clone di cedro e uno di limone, regala un

sapore dolce e delicato. Il suo taglio verticale ottimizza la resa del frutto e facilita la spremitura manuale.

Il Limone dell’Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico-etnea nella provincia di Catania, presenta una

produzione diversificata durante tutto l’anno. La particolare tecnica colturale della “forzatura” o “secca”

permette la produzione estiva del Verdello, tipica di questa area di coltivazione. Ogni varietà di limone IGP

racconta una storia unica, arricchendo la cucina e le tradizioni siciliane con il suo aroma e la sua versatilità.

Il succo di Limone di Siracusa IGP viene per esempio valorizzato da Coca-Cola, grazie alla collaborazione

con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, attraverso Fanta Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con

garanzia del Consorzio di Tutela. Questa attenzione per il nostro territorio e l’interlocuzione con il Distretto

ha portato anche The Coca-Cola Foundation, che è il braccio filantropico globale dell’azienda, a sostenere

diversi progetti a favore dell’innovazione e della sostenibilità della filiera agrumicola siciliana, che

proseguono dal 2014.

Un’altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la Limonata Bio IGP, un altro esempio di

eccellenza che valorizza il succo del “Limone di Siracusa IGP”. Frutto di una collaborazione con il Distretto

Produttivo Agrumi di Sicilia, questo progetto si inserisce nel solco della tradizione e dell’impegno per il

territorio siciliano e per la qualità.

“Invitiamo, dunque, i consumatori tutti a riscoprire il limone come ingrediente principale della nostra

cucina, ricordando le sue proprietà benefiche e il suo apporto di vitamina C. Scegliere i limoni Made in Sicily

Sfoglia ora l’ultimo
numero della
rivista!

Sfoglia ora
l'Annuario 2023 di
Protagonisti
dell'ortofrutta
italiana
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significa sostenere la nostra agricoltura e preservare un pezzo di identità e tradizione”, conclude Argentati.

limoni  Sicilia

LIMONI, LA PRODUZIONE MONDIALE
PREVISTA IN CRESCITA, TOCCHERÀ I 10
MILIONI DI TONS

Si prevede che la produzione mondiale 2023/24
di limoni e lime crescerà di 225.000 tonnellate…

16 febbraio 2024

SICILIA, BANDO DA 5 MILIONI PER
RIPRISTINARE AGRUMI ATTACCATI DA
PATOGENI

di Angela Sciortino L’assessorato regionale
dell’Agricoltura della Sicilia ha emanato il bando
2024 della Sottomisura…

13 febbraio 2024
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lunedì 19 febbraio 2024

Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia

I limoni siciliani protagonisti della
nuova campagna social
La produzione limonicola si confronta con una crisi dei consumi da circa tre anni:
un periodo difficile, aggravato dall'impiego di limoni di importazione e dal
crescente consumo di succo industriale. Inoltre, la siccità persistente e l'aumento
del costo dell'acqua minacciano le coltivazioni.

Per questo motivo il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i
Consorzi di Tutela Limone di Siracusa IGP, Limone dell'Etna IGP e Limone
Interdonato Messina IGP, annuncia il lancio della nuova campagna per valorizzare
i limoni made in Sicily.

A parlarne è la presidente del Distretto, Federica Argentati, la quale spiega:
"Questa iniziativa è volta a sensibilizzare i consumatori sull'importanza di preferire
i limoni siciliani. Proprio la Sicilia è il primo produttore di limoni in Italia, con una
quota dell'80-90% sul totale nazionale. Ogni anno crescono in Sicilia oltre 32mila
tonnellate di arance e limoni DOP, IGP e biologici. Il valore dell'Indicazione
Geografica Protetta è rilevante; infatti secondo l'ultimo rapporto Ismea, sui 384
milioni di euro sviluppati dall'ortofrutta Dop e Igp, 36 derivano dagli agrumi".

"Con il limone siciliano ti sentirai come un vulcano", è il claim accompagnato da
questa immagine, assieme ad altre quattro con i rispettivi slogan.

Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo l'unicità dei limoni
siciliani: "Il mondo è bello se il limone è verdello", "Se la buccia del limone è al
naturale, la tua torta sarà speciale", "Con il limone siciliano ti sentirai come un
vulcano", "Se sei nato vicino al mare, te lo bevi con il sale" e "Se la vita ti dà solo
limoni, tu fatti una limonata". Ogni claim trasmette in modo simpatico un aspetto
peculiare dei limoni siciliani.

"È fondamentale educare i consumatori sulle peculiarità dei limoni siciliani,
compresa la possibilità di mangiarne e utilizzarne persino la buccia - prosegue
Argentati - un valore aggiunto rispetto ai limoni di importazione che spesso,
invece, riportano l'indicazione non edibili; una parola non facilmente comprensibile
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o intuitiva, ma che in parole povere significa che la buccia di quei limoni non è
commestibile, dal momento che sono stati trattati chimicamente per garantirne la
durata e quindi la loro buccia non è più idonea all'uso alimentare".

Federica Argentati

I limoni siciliani d'Indicazione Geografica Protetta (IGP) rappresentano una vera
eccellenza agricola, ognuno con le sue caratteristiche distintive. Partendo dal
Limone di Siracusa IGP, coltivato in diversi comuni della Provincia di Siracusa, offre
una varietà di tipologie: la cultivar Femminello e i suoi cloni permettono di disporre
di limoni Primofiore già dal primo ottobre; dal primo aprile arrivano il Bianchetto o
Maiolino; dal primo giugno il Verdello. La sua buccia, non trattata con ceratura, è
edibile e ricca di oli essenziali, mentre la cultivar Femminello garantisce una
messa a frutto anticipata. Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra
un clone di cedro e uno di limone, regala un sapore dolce e delicato. Il suo taglio
verticale ottimizza la resa del frutto e facilita la spremitura manuale. Il Limone
dell'Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico-etnea nella provincia di Catania,
presenta una produzione diversificata durante tutto l'anno.

Data di pubblicazione: lun 19 feb 2024 
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annuncia il lancio della nuova campagna per valorizzare i

limoni Made in Sicily.

L'iniziativa del Distretto risponde alla crisi dei consumi

registrata negli ultimi tre anni, aggravata dall'impiego di
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industriale. Inoltre, la siccità persistente e l'aumento del

costo dell'acqua minacciano la produzione locale di limoni,

evidenziando l'urgenza di sostenere l'agricoltura siciliana.

La Presidente del Distretto, Federica Argentati, condivide:

"Questo nuovo impegno segue il successo della recente

promozione delle arance piccole e testimonia la

determinazione del Distretto nel promuovere i prodotti

agrumicoli dell'Isola. Nel dettaglio, questa iniziativa è volta

a sensibilizzare i consumatori sull'importanza di preferire i

limoni siciliani, un'eccellenza agricola da tutelare e

valorizzare. Basti pensare che proprio la Sicilia è anche il

primo produttore di limoni in Italia. L'Isola produce da sola

l'80-90 percento dei limoni italiani. Ogni anno crescono in

Sicilia oltre 32mila tonnellate di arance e limoni DOP, IGP

e biologici. Il valore dell'Indicazione Geografica Protetta è

rilevante; infatti, secondo l'ultimo rapporto Ismea, sui 384

milioni di euro sviluppati dall'ortofrutta Dop e Igp, 36

derivano dagli agrumi".

Limone Primofiore

Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo

l'unicità dei limoni siciliani: "Il mondo è bello se il limone è

verdello", "Se la buccia del limone è al naturale la tua torta

sarà speciale", "Con il limone siciliano ti sentirai come un

vulcano", "Se sei nato vicino al mare te lo bevi con il sale"

e "Se la vita ti dà solo limoni tu fatti una limonata".

Limone Verdello

Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni siciliani,

come il Verdello, agrume dalla buccia verde intensa,

un'eccezionale varietà estiva, una delle più pregiate della

regione. Matura durante il periodo estivo, distinguendosi per

il suo caratteristico colore verde. Il limone Verdello è un

tesoro di nutrienti, ricco di vitamina C, calcio, potassio,

fosforo e magnesio. La sua polpa, dal gusto delicato e poco

acidulo, è ricca di antiossidanti, vitamine e minerali. Grazie

ai numerosi oli essenziali presenti nella buccia, rilascia un

profumo intenso, che lo rende un condimento eccellente per

una vasta gamma di piatti.

I limoni siciliani IGP rappresentano una vera eccellenza

agricola, ognuno con le sue caratteristiche distintive.

Partendo dal Limone di Siracusa IGP, coltivato in diversi

comuni della Provincia di Siracusa, offre una varietà di

tipologie: la cultivar Femminello e i suoi cloni permettono di
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avere dal primo ottobre il Primofiore; dal primo aprile il

Bianchetto o Maiolino; dal primo giugno il Verdello. La sua

buccia, non trattata con ceratura, è edibile e ricca di oli

essenziali, mentre la cultivar Femminello garantisce una

messa a frutto anticipata.

Limone Interdonato di Messina

Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra un

clone di cedro e uno di limone, regala un sapore dolce e

delicato. Il suo taglio verticale ottimizza la resa del frutto e

facilita la spremitura manuale.

Il Limone dell'Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico-

etnea nella provincia di Catania, presenta una produzione

diversificata durante tutto l'anno. La particolare tecnica

colturale della "forzatura" o "secca" permette la produzione

estiva del Verdello, tipica di questa area di coltivazione. Ogni

varietà di limone IGP racconta una storia unica, arricchendo

la cucina e le tradizioni siciliane con il suo aroma e la sua

versatilità.

Il succo di Limone di Siracusa IGP viene per esempio

valorizzato da Coca-Cola, grazie alla collaborazione con il

Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, attraverso Fanta

Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con garanzia del

Consorzio di Tutela. Questa attenzione per il nostro territorio

e l'interlocuzione con il Distretto ha portato anche The Coca-

Cola Foundation, che è il braccio filantropico globale

dell'azienda, a sostenere diversi progetti a favore

dell'innovazione e della sostenibilità della filiera agrumicola

siciliana, che proseguono dal 2014.

Un'altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la

Limonata Bio IGP, un altro esempio di eccellenza che

valorizza il succo del "Limone di Siracusa IGP". Frutto di una

collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia,

questo progetto si inserisce nel solco della tradizione e

dell'impegno per il territorio siciliano e per la qualità.

"Invitiamo, dunque, tutti i consumatori a riscoprire il limone

come ingrediente principale della nostra cucina, ricordando

le sue proprietà benefiche e il suo apporto di vitamina C.

Scegliere i limoni Made in Sicily significa sostenere la

nostra agricoltura e preservare un pezzo di identità e

tradizione", conclude Argentati.

Agrumicoltura  Limone di Siracusa IGP  IGP  Limone dell'Etna Igp

Campagna promozionale  Distretto produttivo agrumi di Sicilia  Limone Interdonato

Campagna Social  Limone Verdello
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L’iniziativa vuole rispondere alla crisi dei consumi registrata negli ultimi
tre anni

Il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i
Consorzi di tutela Limone di Siracusa Igp, Limone dell’Etna Igp e Limone
Interdonato Messina Igp, annuncia il lancio della nuova campagna
per valorizzare i limoni made in Sicily.

L’iniziativa del Distretto risponde alla crisi dei consumi registrata negli
ultimi tre anni, aggravata dall’impiego di limoni di importazione e dal
crescente consumo di succo industriale. Inoltre, la siccità persistente e
l’aumento del costo dell’acqua minacciano la produzione locale di
limoni, evidenziando l’urgenza di sostenere l’agricoltura siciliana.

Un’operazione di sensibilizzazione
La presidente del Distretto, Federica Argentati, condivide: “Questo
nuovo impegno segue il successo della recente promozione delle
arance piccole e testimonia la determinazione del Distretto nel
promuovere i prodotti agrumicoli dell’Isola. Nel dettaglio, questa
iniziativa è volta a sensibilizzare i consumatori sull’importanza di
preferire i limoni siciliani, un’eccellenza agricola da tutelare e
valorizzare. Basti pensare che proprio la Sicilia è anche il primo
produttore di limoni in Italia. L’Isola produce da sola l’80-90 percento
dei limoni italiani. Ogni anno crescono in Sicilia oltre 32mila tonnellate
di arance e limoni Dop, Igp e biologici. Il valore dell’Indicazione
geografica protetta (Igp) è rilevante; infatti, secondo l’ultimo rapporto
Ismea, sui 384 milioni di euro sviluppati dall’ortofrutta Dop e Igp, 36
derivano dagli agrumi”.

Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo l’unicità dei
limoni siciliani: “Il mondo è bello se il limone è verdello”, “Se la buccia
del limone è al naturale la tua torta sarà speciale”, “Con il limone
siciliano ti sentirai come un vulcano”, “Se sei nato vicino al mare te lo
bevi con il sale” e “Se la vita ti dà solo limoni tu fatti una limonata”.

Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni siciliani, come il
Verdello, agrume dalla buccia verde intensa, un’eccezionale varietà
estiva, una delle più pregiate della regione. Matura durante il periodo
estivo, distinguendosi per il suo caratteristico colore verde. Il limone
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Verdello è un tesoro di nutrienti, ricco di vitamina C, calcio, potassio,
fosforo e magnesio. La sua polpa, dal gusto delicato e poco acidulo, è
ricca di antiossidanti, vitamine e minerali. Grazie ai numerosi oli
essenziali presenti nella buccia, rilascia un profumo intenso, che lo
rende un condimento eccellente per una vasta gamma di piatti. Una
curiosità affascinante è che la pianta del limone non produce limoni
verdelli spontaneamente; è necessario forzarne la crescita durante i
mesi estivi. E proprio durante la stagione calda, il frutto è un
ingrediente chiave in molte bevande dissetanti, come il celebre Seltz
Limone e Sale, bevanda storica catanese nota per le sue proprietà
rinfrescanti, digestive ed energizzanti, e nella preparazione della
tradizionale granita siciliana.

“È fondamentale, quindi – va avanti Argentati – educare i consumatori
sulle peculiarità dei limoni siciliani, compresa la possibilità di mangiare
e utilizzare persino la buccia, un valore aggiunto rispetto ai limoni di
importazione che spesso, invece, riportano l’indicazione non edibili;
una parola non facilmente comprensibile o intuitiva, ma che in parole
povere significa che la buccia di quei limoni non è commestibile dal
momento che sono sono stati trattati evidentemente con prodotti
chimici nocivi per la salute e quindi la stessa buccia non va
assolutamente consumata perché a rischio contaminazione”.

Un’eccellenza del territorio
I limoni siciliani d’Indicazione geografica protetta rappresentano una
vera eccellenza agricola, ognuno con le sue caratteristiche distintive.
Partendo dal Limone di Siracusa Igp, coltivato in diversi comuni della
Provincia di Siracusa, offre una varietà di tipologie: la cultivar
Femminello e i suoi cloni permettono di aver dal primo ottobre il
Primofiore; dal primo aprile il Bianchetto o Maiolino; dal primo giugno il
Verdello. La sua buccia, non trattata con ceratura, è edibile e ricca di oli
essenziali, mentre la cultivar Femminello garantisce una messa a frutto
anticipata.

Il Limone Interdonato Messina Igp, ibrido naturale tra un clone di cedro
e uno di limone, regala un sapore dolce e delicato. Il suo taglio verticale
ottimizza la resa del frutto e facilita la spremitura manuale.

Il Limone dell’Etna Igp, coltivato lungo la fascia ionico-etnea nella
provincia di Catania, presenta una produzione diversificata durante
tutto l’anno. La particolare tecnica colturale della forzatura o secca
permette la produzione estiva del Verdello, tipica di questa area di
coltivazione. Ogni varietà di limone Igp racconta una storia unica,
arricchendo la cucina e le tradizioni siciliane con il suo aroma e la sua
versatilità.

Le collaborazioni
Il succo di Limone di Siracusa Igp viene per esempio valorizzato da
Coca-Cola, grazie alla collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi
di Sicilia, attraverso Fanta Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con
garanzia del Consorzio di Tutela. Questa attenzione per il nostro
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territorio e l’interlocuzione con il Distretto ha portato anche The Coca-
Cola Foundation, che è il braccio filantropico globale dell’azienda, a
sostenere diversi progetti a favore dell’innovazione e della sostenibilità
della filiera agrumicola siciliana, che proseguono dal 2014.

Un’altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la Limonata
bio Igp, un altro esempio di eccellenza che valorizza il succo del Limone
di Siracusa Igp. Frutto di una collaborazione con il Distretto Produttivo
Agrumi di Sicilia, questo progetto si inserisce nel solco della tradizione
e dell’impegno per il territorio siciliano e per la qualità.

“Invitiamo, dunque, i consumatori tutti a riscoprire il limone come
ingrediente principale della nostra cucina, ricordando le sue proprietà
benefiche e il suo apporto di vitamina C. Scegliere i limoni made in Sicily
significa sostenere la nostra agricoltura e preservare un pezzo di
identità e tradizione”, conclude Argentati.

Fonte: Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia
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Una nuova campagna per valorizzare i
limoni siciliani IGP

L’iniziativa: Siccita’, importazioni e succo industriale

nemici del verdello campagna a difesa

Una nuova campagna per valorizzare i limoni

Made in Sicily è stata lanciata dal distretto

produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione

con i consorzi di tutela Limone di Siracusa IGP,

Limone dell’Etna IGP e Limone Interdonato

Messina IGP.

Lo annuncia lo stesso Distretto spiegando che l’iniziativa fa fronte alla “crisi dei consumi

registrata negli ultimi tre anni, aggravata dall`impiego di limoni di importazione e dal crescente

consumo di succo industriale”.

“Inoltre – aggiunge il Distretto – la siccità persistente e l’aumento del costo dell’acqua

minacciano la produzione locale di limoni, evidenziando l`urgenza di sostenere l’agricoltura

siciliana”.

[…]

Fonte: La Sicilia
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Il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i Consorzi di
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Tutela Limone di Siracusa IGP, Limone dell’Etna IGP e Limone Interdonato

Messina IGP, annuncia il lancio della nuova campagna per valorizzare i limoni

Made in Sicily. L’iniziativa del Distretto risponde alla crisi dei consumi

registrata negli  ultimi tre anni,  aggravata dall ’ impiego di  l imoni di

importazione e dal crescente consumo di succo industriale. Inoltre, la siccità

persistente e l’aumento del costo dell’acqua minacciano la produzione locale di

limoni, evidenziando l’urgenza di sostenere l’agricoltura siciliana.

La Presidente del Distretto, Federica Argentati, condivide: “Questo nuovo

impegno segue il successo della recente promozione delle arance piccole e

testimonia la determinazione del Distretto nel promuovere i prodotti agrumicoli

dell’Isola. Nel dettaglio, questa iniziativa è volta a sensibilizzare i consumatori

sull’importanza di preferire i limoni siciliani, un’eccellenza agricola da tutelare e

valorizzare. Basti pensare che proprio la Sicilia è anche il primo produttore di

limoni in Italia. L’Isola produce da sola l’80-90 percento dei limoni italiani. Ogni

anno crescono in Sicilia oltre 32mila tonnellate di arance e limoni DOP, IGP e

biologici. Il valore dell’Indicazione Geografica Protetta è rilevante; infatti, secondo

l’ultimo rapporto Ismea, sui 384 milioni di euro sviluppati dall’ortofrutta Dop e Igp,

36 derivano dagli agrumi”.

Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo l’unicità dei limoni

siciliani: “Il mondo è bello se il limone è verdello“, “Se la buccia del limone è al

naturale la tua torta sarà speciale”, “Con il limone siciliano ti sentirai come un

vulcano”, “Se sei nato vicino al mare te lo bevi con il sale” e “Se la vita ti dà solo

limoni tu fatti una limonata”.

Putin ora spinge i
russi a fare più figli,
“ce ne vogliono
almeno tre a
famiglia”
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available.

Luckily, lots of other stuff is.
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Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni siciliani, come il Verdello,

agrume dalla buccia verde intensa, un’eccezionale varietà estiva, una delle più

pregiate della regione. Matura durante il periodo estivo, distinguendosi per il

suo caratteristico colore verde. Il limone Verdello è un tesoro di nutrienti, ricco

di vitamina C, calcio, potassio, fosforo e magnesio. La sua polpa, dal gusto

delicato e poco acidulo, è ricca di antiossidanti, vitamine e minerali. Grazie ai

numerosi oli essenziali presenti nella buccia, rilascia un profumo intenso, che lo

rende un condimento eccellente per una vasta gamma di piatti. Una curiosità

affascinante è che la pianta del l imone non produce limoni verdelli

spontaneamente; è necessario forzarne la crescita durante i mesi estivi. E

proprio durante la stagione calda, il frutto è un ingrediente chiave in molte

bevande dissetanti, come il celebre Seltz Limone e Sale, bevanda storica

catanese nota per le sue proprietà rinfrescanti, digestive ed energizzanti, e

nella preparazione della tradizionale granita siciliana.

“È fondamentale, quindi, – va avanti Argentati – educare i consumatori sulle

peculiarità dei limoni siciliani, compresa la possibilità di mangiare e utilizzare

persino la buccia, un valore aggiunto rispetto ai limoni di importazione che

spesso, invece, riportano l’indicazione ‘non edibili’; una parola non facilmente

comprensibile o intuitiva, ma che in parole povere significa che la buccia di quei

limoni non è commestibile dal momento che sono sono stati trattati

evidentemente con prodotti chimici nocivi per la salute e quindi la stessa

buccia non va assolutamente consumata perché a rischio contaminazione”.

I limoni siciliani d’Indicazione Geografica Protetta (IGP) rappresentano una

vera eccellenza agricola, ognuno con le sue caratteristiche distintive. Partendo
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dal Limone di Siracusa IGP, coltivato in diversi comuni della Provincia di

Siracusa, offre una varietà di tipologie: la cultivar Femminello e i suoi cloni

permettono di aver dal primo ottobre il Primofiore; dal primo aprile il

Bianchetto o Maiolino; dal primo giugno il Verdello. La sua buccia, non trattata

con ceratura, è edibile e ricca di oli essenziali, mentre la cultivar Femminello

garantisce una messa a frutto anticipata.

Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra un clone di cedro e uno

di limone, regala un sapore dolce e delicato. Il suo taglio verticale ottimizza la

resa del frutto e facilita la spremitura manuale.

Il Limone dell’Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico-etnea nella provincia di

Catania, presenta una produzione diversificata durante tutto l’anno. La

particolare tecnica colturale della “forzatura” o “secca” permette la produzione

estiva del Verdello, tipica di questa area di coltivazione. Ogni varietà di limone

IGP racconta una storia unica, arricchendo la cucina e le tradizioni siciliane con

il suo aroma e la sua versatilità.

Il succo di Limone di Siracusa IGP viene per esempio valorizzato da Coca-Cola,

grazie alla collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia,

attraverso Fanta Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con garanzia del

C o n s o r z i o  d i  T u t e l a .  Q u e s t a  a t t e n z i o n e  p e r  i l  n o s t r o  t e r r i t o r i o  e

l’interlocuzione con il Distretto ha portato anche The Coca-Cola Foundation,

che è il braccio filantropico globale dell’azienda, a sostenere diversi progetti a

favore dell’innovazione e della sostenibilità della filiera agrumicola siciliana,

che proseguono dal 2014.

Un’altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la Limonata Bio IGP,

un altro esempio di eccellenza che valorizza il succo del “Limone di Siracusa

IGP”. Frutto di una collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia,

questo progetto si inserisce nel solco della tradizione e dell’impegno per il

territorio siciliano e per la qualità.

“Invitiamo, dunque, i consumatori tutti a riscoprire il limone come ingrediente

principale della nostra cucina, ricordando le sue proprietà benefiche e il suo

apporto di vitamina C. Scegliere i limoni Made in Sicily significa sostenere la

nostra agricoltura e preservare un pezzo di identità e tradizione”, conclude

Argentati.

In allegato le immagini della campagna targata Distretto Produttivo Agrumi di

Sicilia e Consorzi di Tutela Limone di Siracusa IGP, Limone dell’Etna IGP e

Limone Interdonato Messina IGP.

4 / 7

BLOGSICILIA.IT (WEB)
Pagina

Foglio

18-02-2024

www.ecostampa.it



5 / 7

BLOGSICILIA.IT (WEB)
Pagina

Foglio

18-02-2024

www.ecostampa.it



Questo contenuto è un comunicato stampa. Non è passato dal vaglio della

Like this:

Loading...

6 / 7

BLOGSICILIA.IT (WEB)
Pagina

Foglio

18-02-2024

www.ecostampa.it



redazione. Il responsabile della pubblicazione è esclusivamente il suo autore.

COMMENTA CON FACEBOOK

PALERMO | CATANIA | AGRIGENTO | CALTANISSETTA | ENNA | MESSINA | RAGUSA | SIRACUSA | TRAPANI | OLTRE LO STRETTO | MONREALE | NEBRODI |

CEFALÙ

HOME |  CRONACA |  POLITICA |  SPORT |  SALUTE |  LAVORO |  ARTE E CULTURA |  PUBBLICITÀ |  CHANGE PRIVACY SETTINGS |

Il trofeo di basket Endas
Sicilia 2024 fa il pieno, in
campo 21 squadre tra
Palermo e provincia

Palmira Mancuso,
coordinatrice regionale
di Più Europa “No alla
sanatoria per chi occupa
i beni confiscati alla
mafia, brutto segnale
per tutta la Sicilia”

Oroscopo lunedì 19
febbraio 2024

Regolamento movida,
biglietto nominale in
discoteca a rischio
ricorso

Il Meteo in Sicilia,
ancora bel tempo con
temperature a tratti
primaverili – LE
PREVISIONI

L’Atalanta travolge e
inguaia il Sassuolo, 3-0 a
Bergamo

Sinner in finale a
Rotterdam, nuovo
numero 3 del mondo

La Juventus rimonta due
volte ma non vince, 2-2
a Verona

Giani ”Bene presenza
domani a Firenze
ministro del lavoro
Calderone”

7 / 7

BLOGSICILIA.IT (WEB)
Pagina

Foglio

18-02-2024

www.ecostampa.it



.

Limoni, campagna
di valorizzazione
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Limoni, campagna
di valorizzazione

Una nuova campagna per
valorizzare i limoni Made in
Sicily è stata lanciata dal distretto
produttivo Agrumi di Sicilia, in
collaborazione con i consorzi di
tutela Limone di Siracusa Igp,
Limone dell'Etna Igp e Limone
Interdonato Messina Igp. Lo
annuncia lo stesso Distretto
spiegando che l'iniziativa fa
fronte alla «crisi dei consumi
registrata negli ultimi tre anni,
aggravata dall'impiego di limoni
di importazione e dal crescente
consumo di succo industriale».
«Inoltre - aggiunge il Distretto - la
siccità persistente e l'aumento del
costo dell'acqua minacciano la
produzione locale di limoni,
evidenziando l'urgenza di
sostenere l'agricoltura siciliana».
«Questo nuovo impegno segue il
successo della recente
promozione delle arance piccole -
dice la presidente del Distretto
Federica Argentati - e testimonia
la determinazione del Distretto
nel promuovere i prodotti
agrumicoli dell'Isola. Questa
iniziativa è volta a sensibilizzare i
consumatori sull'importanza di
preferire i limoni siciliani,
un'eccellenza agricola da tutelare
e valorizzare. Basti pensare che
proprio la Sicilia è anche il primo
produttore di limoni in Italia.
L'Isola produce da solal'80-90
percento dei limoni italiani. Ogni
anno crescono in Sicilia oltre
32mila tonnellate di arance e
limoni Dop, Igp e biologici. Il
valore dell'Indicazione geografica
protetta è rilevante; infatti,
secondo l'ultimo rapporto Ismea,
sui 384 milioni di curo sviluppati
dall'ortofrutta Dop e Igp 36
derivano dagli agrumi».
«Invitiamo, dunque, i
consumatori tutti a riscoprire il
limone come ingrediente
principale della nostra cucina -
conclude Argentati -. Scegliere i
limoni Made in Sicily significa
sostenere la nostra agricoltura e
preservare un pezzo di identità e
tradizione».

I trattori a Marsala, scoppia il caso vino
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I limoni siciliani protagonisti della nuova campagna social del Distretto
Agrumi di Sicilia

Il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i Consorzi di Tutela Limone di
Siracusa IGP, Limone dell´Etna IGP e Limone Interdonato Messina IGP, annuncia il lancio
della nuova campagna per valorizzare i limoni Made in Sicily. L´iniziativa del Distretto
risponde alla crisi dei consumi registrata negli ultimi tre anni, aggravata dall´impiego di
limoni di importazione e dal crescente consumo di succo industriale. Inoltre, la siccità
persistente e l´aumento del costo dell´acqua minacciano la produzione locale di limoni,
evidenziando l´urgenza di sostenere l´agricoltura siciliana. La Presidente del Distretto,
Federica Argentati, condivide: Questo nuovo impegno segue il successo della recente
promozione delle arance piccole e testimonia la determinazione del Distretto nel promuovere i prodotti agrumicoli
dell´Isola. Nel dettaglio, questa iniziativa è volta a sensibilizzare i consumatori sull´importanza di preferire i limoni
siciliani, un´eccellenza agricola da tutelare e valorizzare. Basti pensare che proprio la Sicilia è anche il primo produttore
di limoni in Italia. L´Isola produce da sola l´80‐90 percento dei limoni italiani. Ogni anno crescono in Sicilia oltre
32mila tonnellate di arance e limoni DOP, IGP e biologici. Il valore dell´Indicazione Geografica Protetta è rilevante;
infatti, secondo l´ultimo rapporto Ismea, sui 384 milioni di euro sviluppati dall´ortofrutta Dop e Igp, 36 derivano dagli
agrumi. Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo l´unicità dei limoni siciliani: Il mondo è bello se il
limone è verdello, Se la buccia del limone è al naturale la tua torta sarà speciale, Con il limone siciliano ti sentirai
come un vulcano, Se sei nato vicino al mare te lo bevi con il sale e Se la vita ti dà solo limoni tu fatti una limonata.
Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni siciliani, come il Verdello, agrume dalla buccia verde intensa, un
´eccezionale varietà estiva, una delle più pregiate della regione. Matura durante il periodo estivo, distinguendosi per il
suo caratteristico colore verde. Il limone Verdello è un tesoro di nutrienti, ricco di vitamina C, calcio, potassio, fosforo
e magnesio. La sua polpa, dal gusto delicato e poco acidulo, è ricca di antiossidanti, vitamine e minerali. Grazie ai
numerosi oli essenziali presenti nella buccia, rilascia un profumo intenso, che lo rende un condimento eccellente per
una vasta gamma di piatti. Una curiosità affascinante è che la pianta del limone non produce limoni verdelli
spontaneamente; è necessario forzarne la crescita durante i mesi estivi. E proprio durante la stagione calda, il frutto è
un ingrediente chiave in molte bevande dissetanti, come il celebre Seltz Limone e Sale, bevanda storica catanese nota
per le sue proprietà rinfrescanti, digestive ed energizzanti, e nella preparazione della tradizionale granita siciliana. È
fondamentale, quindi,  va avanti Argentati  educare i consumatori sulle peculiarità dei limoni siciliani, compresa la
possibilità di mangiare e utilizzare persino la buccia, un valore aggiunto rispetto ai limoni di importazione che spesso,
invece, riportano l´indicazione non edibili´; una parola non facilmente comprensibile o intuitiva, ma che in parole
povere significa che la buccia di quei limoni non è commestibile dal momento che sono sono stati trattati
evidentemente con prodotti chimici nocivi per la salute e quindi la stessa buccia non va assolutamente consumata
perché a rischio contaminazione. I limoni siciliani d´Indicazione Geografica Protetta (IGP) rappresentano una vera
eccellenza agricola, ognuno con le sue caratteristiche distintive. Partendo dal Limone di Siracusa IGP, coltivato in
diversi comuni della Provincia di Siracusa, offre una varietà di tipologie: la cultivar Femminello e i suoi cloni
permettono di aver dal primo ottobre il Primofiore; dal primo aprile il Bianchetto o Maiolino; dal primo giugno il
Verdello. La sua buccia, non trattata con ceratura, è edibile e ricca di oli essenziali, mentre la cultivar Femminello
garantisce una messa a frutto anticipata. Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra un clone di cedro e
uno di limone, regala un sapore dolce e delicato. Il suo taglio verticale ottimizza la resa del frutto e facilita la
spremitura manuale. Il Limone dell´Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico‐etnea nella provincia di Catania, presenta
una produzione diversificata durante tutto l´anno. La particolare tecnica colturale della forzatura o secca permette la
produzione estiva del Verdello, tipica di questa area di coltivazione. Ogni varietà di limone IGP racconta una storia
unica, arricchendo la cucina e le tradizioni siciliane con il suo aroma e la sua versatilità. Il succo di Limone di Siracusa
IGP viene per esempio valorizzato da Coca‐Cola, grazie alla collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia,
attraverso Fanta Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con garanzia del Consorzio di Tutela. Questa attenzione per il
nostro territorio e l´interlocuzione con il Distretto ha portato anche The Coca‐Cola Foundation, che è il braccio
filantropico globale dell´azienda, a sostenere diversi progetti a favore dell´innovazione e della sostenibilità della filiera
agrumicola siciliana, che proseguono dal 2014. Un´altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la Limonata
Bio IGP, un altro esempio di eccellenza che valorizza il succo del Limone di Siracusa IGP. Frutto di una collaborazione
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con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, questo progetto si inserisce nel solco della tradizione e dell´impegno per il
territorio siciliano e per la qualità. Invitiamo, dunque, i consumatori tutti a riscoprire il limone come ingrediente
principale della nostra cucina, ricordando le sue proprietà benefiche e il suo apporto di vitamina C. Scegliere i limoni
Made in Sicily significa sostenere la nostra agricoltura e preservare un pezzo di identità e tradizione, conclude
Argentati. leggi anche
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I limoni siciliani protagonisti della nuova campagna social del Distretto
Agrumi di Sicilia

Il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i Consorzi di Tutela
Limone di Siracusa IGP, Limone dell´Etna IGP e Limone Interdonato Messina IGP,
annuncia il lancio della nuova campagna per valorizzare i limoni Made in Sicily. L
´iniziativa del Distretto risponde alla crisi dei consumi registrata negli ultimi tre
anni, aggravata dall´impiego di limoni di importazione e dal crescente consumo di
succo industriale. Inoltre, la siccità persistente e l´aumento del costo dell´acqua
minacciano la produzione locale di limoni, evidenziando l´urgenza di sostenere l
´agricoltura siciliana. La Presidente del Distretto, Federica Argentati, condivide:
Questo nuovo impegno segue il successo della recente promozione delle arance piccole e testimonia la
determinazione del Distretto nel promuovere i prodotti agrumicoli dell´Isola. Nel dettaglio, questa iniziativa è volta a
sensibilizzare i consumatori sull´importanza di preferire i limoni siciliani, un´eccellenza agricola da tutelare e
valorizzare. Basti pensare che proprio la Sicilia è anche il primo produttore di limoni in Italia. L´Isola produce da sola l
´80‐90 percento dei limoni italiani. Ogni anno crescono in Sicilia oltre 32mila tonnellate di arance e limoni DOP, IGP e
biologici. Il valore dell´Indicazione Geografica Protetta è rilevante; infatti, secondo l´ultimo rapporto Ismea, sui 384
milioni di euro sviluppati dall´ortofrutta Dop e Igp, 36 derivano dagli agrumi. Così, i claim della campagna comunicano
in modo distintivo l´unicità dei limoni siciliani: Il mondo è bello se il limone è verdello, Se la buccia del limone è al
naturale la tua torta sarà speciale, Con il limone siciliano ti sentirai come un vulcano, Se sei nato vicino al mare te lo
bevi con il sale e Se la vita ti dà solo limoni tu fatti una limonata. Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni
siciliani, come il Verdello, agrume dalla buccia verde intensa, un´eccezionale varietà estiva, una delle più pregiate della
regione. Matura durante il periodo estivo, distinguendosi per il suo caratteristico colore verde. Il limone Verdello è un
tesoro di nutrienti, ricco di vitamina C, calcio, potassio, fosforo e magnesio. La sua polpa, dal gusto delicato e poco
acidulo, è ricca di antiossidanti, vitamine e minerali. Grazie ai numerosi oli essenziali presenti nella buccia, rilascia un
profumo intenso, che lo rende un condimento eccellente per una vasta gamma di piatti. Una curiosità affascinante è
che la pianta del limone non produce limoni verdelli spontaneamente; è necessario forzarne la crescita durante i mesi
estivi. E proprio durante la stagione calda, il frutto è un ingrediente chiave in molte bevande dissetanti, come il celebre
Seltz Limone e Sale, bevanda storica catanese nota per le sue proprietà rinfrescanti, digestive ed energizzanti, e nella
preparazione della tradizionale granita siciliana. È fondamentale, quindi,  va avanti Argentati  educare i consumatori
sulle peculiarità dei limoni siciliani, compresa la possibilità di mangiare e utilizzare persino la buccia, un valore
aggiunto rispetto ai limoni di importazione che spesso, invece, riportano l´indicazione non edibili´; una parola non
facilmente comprensibile o intuitiva, ma che in parole povere significa che la buccia di quei limoni non è commestibile
dal momento che sono sono stati trattati evidentemente con prodotti chimici nocivi per la salute e quindi la stessa
buccia non va assolutamente consumata perché a rischio contaminazione. I limoni siciliani d´Indicazione Geografica
Protetta (IGP) rappresentano una vera eccellenza agricola, ognuno con le sue caratteristiche distintive. Partendo dal
Limone di Siracusa IGP, coltivato in diversi comuni della Provincia di Siracusa, offre una varietà di tipologie: la cultivar
Femminello e i suoi cloni permettono di aver dal primo ottobre il Primofiore; dal primo aprile il Bianchetto o Maiolino;
dal primo giugno il Verdello. La sua buccia, non trattata con ceratura, è edibile e ricca di oli essenziali, mentre la
cultivar Femminello garantisce una messa a frutto anticipata. Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra
un clone di cedro e uno di limone, regala un sapore dolce e delicato. Il suo taglio verticale ottimizza la resa del frutto e
facilita la spremitura manuale. Il Limone dell´Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico‐etnea nella provincia di Catania,
presenta una produzione diversificata durante tutto l´anno. La particolare tecnica colturale della forzatura o secca
permette la produzione estiva del Verdello, tipica di questa area di coltivazione. Ogni varietà di limone IGP racconta
una storia unica, arricchendo la cucina e le tradizioni siciliane con il suo aroma e la sua versatilità. Il succo di Limone di
Siracusa IGP viene per esempio valorizzato da Coca‐Cola, grazie alla collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi
di Sicilia, attraverso Fanta Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con garanzia del Consorzio di Tutela. Questa attenzione
per il nostro territorio e l´interlocuzione con il Distretto ha portato anche The Coca‐Cola Foundation, che è il braccio
filantropico globale dell´azienda, a sostenere diversi progetti a favore dell´innovazione e della sostenibilità della filiera
agrumicola siciliana, che proseguono dal 2014. Un´altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la Limonata
Bio IGP, un altro esempio di eccellenza che valorizza il succo del Limone di Siracusa IGP. Frutto di una collaborazione
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con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, questo progetto si inserisce nel solco della tradizione e dell´impegno per il
territorio siciliano e per la qualità. Invitiamo, dunque, i consumatori tutti a riscoprire il limone come ingrediente
principale della nostra cucina, ricordando le sue proprietà benefiche e il suo apporto di vitamina C. Scegliere i limoni
Made in Sicily significa sostenere la nostra agricoltura e preservare un pezzo di identità e tradizione, conclude
Argentati. Sicilia, un´isola magica, promozione delle produzioni agrumicole siciliane 8 Febbraio 2022 In "Cronaca"
Argentati: Sbloccare fondi per piano di promozione degli agrumi di qualità 21 Gennaio 2021 In "Cronaca" Agrumi:
Distretto di Sicilia nuovo corso, la presidente Argentati non si ricandida 22 Giugno 2021 In "Cronaca" Lascia un
commento
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Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia:
campagna mediatica per promuovere i
prodotti locali

 ATTUALITÀ IL FATTO SICILIANO

Redazione 3 | Sab, 17/02/2024 - 10:43

Condividi su:

Il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i Consorzi di

Tutela Limone di Siracusa IGP, Limone dell’Etna IGP e Limone Interdonato

Messina IGP, annuncia il lancio della nuova campagna per valorizzare i

limoni Made in Sicily. L’iniziativa del Distretto risponde alla crisi dei consumi

registrata negli ultimi tre anni, aggravata dall’impiego di limoni di

importazione e dal crescente consumo di succo industriale. Inoltre, la siccità
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persistente e l’aumento del costo dell’acqua minacciano la produzione locale

di limoni, evidenziando l’urgenza di sostenere l’agricoltura siciliana.

La Presidente del Distretto, Federica Argentati, condivide: “Questo nuovo

impegno segue il successo della recente promozione delle arance piccole e

testimonia la determinazione del Distretto nel promuovere i prodotti

agrumicoli dell’Isola. Nel dettaglio, questa iniziativa è volta a sensibilizzare i

consumatori sull’importanza di preferire i limoni siciliani, un’eccellenza

agricola da tutelare e valorizzare. Basti pensare che proprio la Sicilia è

anche il primo produttore di limoni in Italia. L’Isola produce da sola l’80-90

percento dei limoni italiani. Ogni anno crescono in Sicilia oltre 32mila

tonnellate di arance e limoni DOP, IGP e biologici. Il valore dell’Indicazione

Geografica Protetta è rilevante; infatti, secondo l’ultimo rapporto Ismea, sui

384 milioni di euro sviluppati dall’ortofrutta Dop e Igp, 36 derivano dagli

agrumi”.

Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo l’unicità dei

limoni siciliani: “Il mondo è bello se il limone è verdello”, “Se la buccia del

limone è al naturale la tua torta sarà speciale”, “Con il limone siciliano ti

sentirai come un vulcano”, “Se sei nato vicino al mare te lo bevi con il sale”

e “Se la vita ti dà solo limoni tu fatti una limonata”.

ADV

Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni siciliani, come il

Verdello, agrume dalla buccia verde intensa, un’eccezionale varietà estiva,

una delle più pregiate della regione. Matura durante il periodo estivo,

distinguendosi per il suo caratteristico colore verde. Il limone Verdello è un

tesoro di nutrienti, ricco di vitamina C, calcio, potassio, fosforo e magnesio.

La sua polpa, dal gusto delicato e poco acidulo, è ricca di antiossidanti,

vitamine e minerali. Grazie ai numerosi oli essenziali presenti nella buccia,

rilascia un profumo intenso, che lo rende un condimento eccellente per una

vasta gamma di piatti. Una curiosità affascinante è che la pianta del limone

non produce limoni verdelli spontaneamente; è necessario forzarne la

crescita durante i mesi estivi. E proprio durante la stagione calda, il frutto è

un ingrediente chiave in molte bevande dissetanti, come il celebre Seltz

Limone e Sale, bevanda storica catanese nota per le sue proprietà

rinfrescanti, digestive ed energizzanti, e nella preparazione della tradizionale

granita siciliana.
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“È fondamentale, quindi, – va avanti Argentati – educare i consumatori sulle

peculiarità dei limoni siciliani, compresa la possibilità di mangiare e utilizzare

persino la buccia, un valore aggiunto rispetto ai limoni di importazione che

spesso, invece, riportano l’indicazione ‘non edibili’; una parola non

facilmente comprensibile o intuitiva, ma che in parole povere significa che la

buccia di quei limoni non è commestibile dal momento che sono sono stati

trattati evidentemente con prodotti chimici nocivi per la salute e quindi la

stessa buccia non va assolutamente consumata perché a rischio

contaminazione”.

I limoni siciliani d’Indicazione Geografica Protetta (IGP) rappresentano una

vera eccellenza agricola, ognuno con le sue caratteristiche distintive.

Partendo dal Limone di Siracusa IGP, coltivato in diversi comuni della

Provincia di Siracusa, offre una varietà di tipologie: la cultivar Femminello e i

suoi cloni permettono di aver dal primo ottobre il Primofiore; dal primo aprile

il Bianchetto o Maiolino; dal primo giugno il Verdello. La sua buccia, non

trattata con ceratura, è edibile e ricca di oli essenziali, mentre la cultivar

Femminello garantisce una messa a frutto anticipata.

Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra un clone di cedro e

uno di limone, regala un sapore dolce e delicato. Il suo taglio verticale

ottimizza la resa del frutto e facilita la spremitura manuale.

Il Limone dell’Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico-etnea nella provincia

di Catania, presenta una produzione diversificata durante tutto l’anno. La

particolare tecnica colturale della “forzatura” o “secca” permette la

produzione estiva del Verdello, tipica di questa area di coltivazione. Ogni

varietà di limone IGP racconta una storia unica, arricchendo la cucina e le

tradizioni siciliane con il suo aroma e la sua versatilità.

Il succo di Limone di Siracusa IGP viene per esempio valorizzato da Coca-

Cola, grazie alla collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia,
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attraverso Fanta Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con garanzia del

Consorzio di Tutela. Questa attenzione per il nostro territorio e

l’interlocuzione con il Distretto ha portato anche The Coca-Cola Foundation,

che è il braccio filantropico globale dell’azienda, a sostenere diversi progetti

a favore dell’innovazione e della sostenibilità della filiera agrumicola

siciliana, che proseguono dal 2014.

Un’altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la Limonata Bio

IGP, un altro esempio di eccellenza che valorizza il succo del “Limone di

Siracusa IGP”. Frutto di una collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi

di Sicilia, questo progetto si inserisce nel solco della tradizione e

dell’impegno per il territorio siciliano e per la qualità.

“Invitiamo, dunque, i consumatori tutti a riscoprire il limone come ingrediente

principale della nostra cucina, ricordando le sue proprietà benefiche e il suo

apporto di vitamina C. Scegliere i limoni Made in Sicily significa sostenere la

nostra agricoltura e preservare un pezzo di identità e tradizione”, conclude

Argentati.

Nell’articolo: le immagini della campagna targata Distretto Produttivo Agrumi

di Sicilia e Consorzi di Tutela Limone di Siracusa IGP, Limone dell’Etna IGP

e Limone Interdonato Messina IGP.
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del ruolo “Tecnico-Logistico-
Amministrativo”: istanze entro il 2 marzo

Truffa sui “Buoni vacanze”: Guardia di
Finanza sequestra 800 mila euro a
direttore di hotel

CRONACA

“Oltre la Meta”, presentato il progetto di
IPM e Nissa Rugby. Savarino, direttrice
IPM: “La società nel carcere, il carcere
nella società”

ATTUALITÀ

Incidenti lavoro: in Italia un morto ogni 8,5
ore

ATTUALITÀ

Sanremo ai Social: il brano dei Ricchi e
Poveri è già un fenomeno virale

ATTUALITÀ

Servizio Civile al Banco Alimentare Sicilia:
ancora 8 posti da coprire entro il 22
febbraio

ATTUALITÀ

Amministrative a Caltanissetta, è ufficiale:
il centro destra va unito. Walter Tesauro
candidato sindaco, ecco la nota

POLITICA

Peppe Di Cristina (PD): “L’autonomia
differenziata aumenterà il divario tra Nord
e Sud”

POLITICA

Ponte Stretto, Meloni: “Impossibile è
parola che usa chi non ha coraggio e
voglia di lavorare”

POLITICA

A Palermo primo
campionato nazionale di
robotica per ragazzi e
ragazze
 Sab, 17/02/2024 - 09:42

Sicilia. Istruzione,
Turano: «Subito in
campo 30 milioni di euro
per le scuole e 2,8
milioni contro la violenza
di genere»
 Sab, 17/02/2024 - 09:35

ATTUALITÀ

POLITICA

4 / 4

ILFATTONISSENO.IT (WEB2)
Pagina

Foglio

17-02-2024

www.ecostampa.it



 /  /

17 febbraio 2024

HOME REPORTAGE PROVINCE SICILIANE POLITICA SUCCEDE IN SICILIA IDEE & OPINIONI NEBRODI ECONOMIA IN SICILIA 

DiVino

Limoni siciliani protagonisti della
nuova campagna social del Distretto
Agrumi di Sicilia
 Giorgio Livigni 4 min read  

First name or full name

Email

 By continuing, you accept the

privacy policy

SUBSCRIBE

On this site, we only use cookies and
similar tools (collectively, "cookies") to

provide services to you, including
authenticating you, preserving your

settings, and delivering content. Other
Amazon sites and services may use

cookies for additional purposes; to learn
more about how Amazon uses cookies,

please read the Amazon Cookies
Notice.

BUY PREVIEW 

1 / 4

ILMATTINODISICILIA.IT(WEB)
Pagina

Foglio

17-02-2024

www.ecostampa.it



On this site, we only use cookies and similar tools
(collectively, "cookies") to provide services to you,

including authenticating you, preserving your settings,
and delivering content. Other Amazon sites and

services may use cookies for additional purposes; to
learn more about how Amazon uses cookies, please

read the Amazon Cookies Notice.

BUY SHARE PREVIEW 

Il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i Consorzi di Tutela
Limone di Siracusa IGP, Limone dell’Etna IGP e Limone Interdonato Messina IGP,
annuncia il lancio della nuova campagna per valorizzare i limoni Made in Sicily.
L’iniziativa del Distretto risponde alla crisi dei consumi registrata negli ultimi tre
anni, aggravata dall’impiego di limoni di importazione e dal crescente consumo di
succo industriale. Inoltre, la siccità persistente e l’aumento del costo dell’acqua
minacciano la produzione locale di limoni, evidenziando l’urgenza di sostenere
l’agricoltura siciliana.

La Presidente del Distretto, Federica Argentati, condivide: “Questo nuovo impegno
segue il successo della recente promozione delle arance piccole e testimonia la
determinazione del Distretto nel promuovere i prodotti agrumicoli dell’Isola. Nel
dettaglio, questa iniziativa è volta a sensibilizzare i consumatori sull’importanza di
preferire i limoni siciliani, un’eccellenza agricola da tutelare e valorizzare. Basti
pensare che proprio la Sicilia è anche il primo produttore di limoni in Italia. L’Isola
produce da sola l’80-90 percento dei limoni italiani. Ogni anno crescono in Sicilia
oltre 32mila tonnellate di arance e limoni DOP, IGP e biologici. Il valore
dell’Indicazione Geografica Protetta è rilevante; infatti, secondo l’ultimo rapporto
Ismea, sui 384 milioni di euro sviluppati dall’ortofrutta Dop e Igp, 36 derivano dagli
agrumi”.

Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo l’unicità dei limoni
siciliani: “Il mondo è bello se il limone è verdello”, “Se la buccia del limone è al
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naturale la tua torta sarà speciale”, “Con il limone siciliano ti sentirai come un
vulcano”, “Se sei nato vicino al mare te lo bevi con il sale” e “Se la vita ti dà solo
limoni tu fatti una limonata”.

Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni siciliani, come il Verdello,
agrume dalla buccia verde intensa, un’eccezionale varietà estiva, una delle più
pregiate della regione. Matura durante il periodo estivo, distinguendosi per il suo
caratteristico colore verde. Il limone Verdello è un tesoro di nutrienti, ricco di
vitamina C, calcio, potassio, fosforo e magnesio. La sua polpa, dal gusto delicato e
poco acidulo, è ricca di antiossidanti, vitamine e minerali. Grazie ai numerosi oli
essenziali presenti nella buccia, rilascia un profumo intenso, che lo rende un
condimento eccellente per una vasta gamma di piatti. Una curiosità affascinante è
che la pianta del limone non produce limoni verdelli spontaneamente; è necessario
forzarne la crescita durante i mesi estivi. E proprio durante la stagione calda, il
frutto è un ingrediente chiave in molte bevande dissetanti, come il celebre Seltz
Limone e Sale, bevanda storica catanese nota per le sue proprietà rinfrescanti,
digestive ed energizzanti, e nella preparazione della tradizionale granita siciliana.

“È fondamentale, quindi, – va avanti Argentati – educare i consumatori sulle
peculiarità dei limoni siciliani, compresa la possibilità di mangiare e utilizzare
persino la buccia, un valore aggiunto rispetto ai limoni di importazione che spesso,
invece, riportano l’indicazione ‘non edibili’; una parola non facilmente comprensibile
o intuitiva, ma che in parole povere significa che la buccia di quei limoni non è
commestibile dal momento che sono sono stati trattati evidentemente con prodotti
chimici nocivi per la salute e quindi la stessa buccia non va assolutamente
consumata perché a rischio contaminazione”.

I limoni siciliani d’Indicazione Geografica Protetta (IGP) rappresentano una vera
eccellenza agricola, ognuno con le sue caratteristiche distintive. Partendo dal
Limone di Siracusa IGP, coltivato in diversi comuni della Provincia di Siracusa, offre
una varietà di tipologie: la cultivar Femminello e i suoi cloni permettono di aver dal
primo ottobre il Primofiore; dal primo aprile il Bianchetto o Maiolino; dal primo
giugno il Verdello. La sua buccia, non trattata con ceratura, è edibile e ricca di oli
essenziali, mentre la cultivar Femminello garantisce una messa a frutto anticipata.

Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra un clone di cedro e uno di
limone, regala un sapore dolce e delicato. Il suo taglio verticale ottimizza la resa del
frutto e facilita la spremitura manuale.

Il Limone dell’Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico-etnea nella provincia di
Catania, presenta una produzione diversificata durante tutto l’anno. La particolare
tecnica colturale della “forzatura” o “secca” permette la produzione estiva del
Verdello, tipica di questa area di coltivazione. Ogni varietà di limone IGP racconta
una storia unica, arricchendo la cucina e le tradizioni siciliane con il suo aroma e la
sua versatilità.

Il succo di Limone di Siracusa IGP viene per esempio valorizzato da Coca-Cola, grazie
alla collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, attraverso Fanta
Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con garanzia del Consorzio di Tutela. Questa
attenzione per il nostro territorio e l’interlocuzione con il Distretto ha portato anche
The Coca-Cola Foundation, che è il braccio filantropico globale dell’azienda, a
sostenere diversi progetti a favore dell’innovazione e della sostenibilità della filiera
agrumicola siciliana, che proseguono dal 2014.

Un’altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la Limonata Bio IGP, un
altro esempio di eccellenza che valorizza il succo del “Limone di Siracusa IGP”. Frutto
di una collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, questo progetto si
inserisce nel solco della tradizione e dell’impegno per il territorio siciliano e per la
qualità.
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Assovini Sicilia , Mariangela Cambria è la nuova
presidente

“Invitiamo, dunque, i consumatori tutti a riscoprire il limone come ingrediente
principale della nostra cucina, ricordando le sue proprietà benefiche e il suo
apporto di vitamina C. Scegliere i limoni Made in Sicily significa sostenere la nostra
agricoltura e preservare un pezzo di identità e tradizione”, conclude Argentati.

In allegato le immagini della campagna targata Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia
e Consorzi di Tutela Limone di Siracusa IGP, Limone dell’Etna IGP e Limone
Interdonato Messina IGP.
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I limoni siciliani protagonisti della nuova campagna social del Distretto
Agrumi di Sicilia

Lascia un commento / Attualita , NEWS REGIONALI / Di Giuseppe Noto
I limoni siciliani protagonisti della nuova campagna social del Distretto Agrumi di Sicilia
Sicilia, 17 febbraio 2024 ‐ Il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i Consorzi di Tutela Limone di
Siracusa IGP, Limone dell´Etna IGP e Limone Interdonato Messina IGP, annuncia il lancio della nuova campagna per
valorizzare i limoni Made in Sicily. L´iniziativa del Distretto risponde alla crisi dei consumi registrata negli ultimi tre
anni, aggravata dall´impiego di limoni di importazione e dal crescente consumo di succo industriale. Inoltre, la siccità
persistente e l´aumento del costo dell´acqua minacciano la produzione locale di limoni, evidenziando l´urgenza di
sostenere l´agricoltura siciliana.
La Presidente del Distretto, Federica Argentati, condivide: "Questo nuovo impegno segue il successo della recente
promozione delle arance piccole e testimonia la determinazione del Distretto nel promuovere i prodotti agrumicoli
dell´Isola. Nel dettaglio, questa iniziativa è volta a sensibilizzare i consumatori sull´importanza di preferire i limoni
siciliani, un´eccellenza agricola da tutelare e valorizzare. Basti pensare che proprio la Sicilia è anche il primo produttore
di limoni in Italia. L´Isola produce da sola l´80‐90 percento dei limoni italiani. Ogni anno crescono in Sicilia oltre
32mila tonnellate di arance e limoni DOP, IGP e biologici. Il valore dell´Indicazione Geografica Protetta è rilevante;
infatti, secondo l´ultimo rapporto Ismea, sui 384 milioni di euro sviluppati dall´ortofrutta Dop e Igp, 36 derivano dagli
agrumi".
Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo l´unicità dei limoni siciliani: "Il mondo è bello se il limone
è verdello", "Se la buccia del limone è al naturale la tua torta sarà speciale", "Con il limone siciliano ti sentirai come un
vulcano", "Se sei nato vicino al mare te lo bevi con il sale" e "Se la vita ti dà solo limoni tu fatti una limonata".
Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni siciliani, come il Verdello, agrume dalla buccia verde intensa, un
´eccezionale varietà estiva, una delle più pregiate della regione. Matura durante il periodo estivo, distinguendosi per il
suo caratteristico colore verde. Il limone Verdello è un tesoro di nutrienti, ricco di vitamina C, calcio, potassio, fosforo
e magnesio. La sua polpa, dal gusto delicato e poco acidulo, è ricca di antiossidanti, vitamine e minerali. Grazie ai
numerosi oli essenziali presenti nella buccia, rilascia un profumo intenso, che lo rende un condimento eccellente per
una vasta gamma di piatti. Una curiosità affascinante è che la pianta del limone non produce limoni verdelli
spontaneamente; è necessario forzarne la crescita durante i mesi estivi. E proprio durante la stagione calda, il frutto è
un ingrediente chiave in molte bevande dissetanti, come il celebre Seltz Limone e Sale, bevanda storica catanese nota
per le sue proprietà rinfrescanti, digestive ed energizzanti, e nella preparazione della tradizionale granita siciliana.
"È fondamentale, quindi, ‐ va avanti Argentati ‐ educare i consumatori sulle peculiarità dei limoni siciliani, compresa la
possibilità di mangiare e utilizzare persino la buccia, un valore aggiunto rispetto ai limoni di importazione che spesso,
invece, riportano l´indicazione ´non edibili´; una parola non facilmente comprensibile o intuitiva, ma che in parole
povere significa che la buccia di quei limoni non è commestibile dal momento che sono sono stati trattati
evidentemente con prodotti chimici nocivi per la salute e quindi la stessa buccia non va assolutamente consumata
perché a rischio contaminazione".
I limoni siciliani d´Indicazione Geografica Protetta (IGP) rappresentano una vera eccellenza agricola, ognuno con le sue
caratteristiche distintive. Partendo dal Limone di Siracusa IGP, coltivato in diversi comuni della Provincia di Siracusa,
offre una varietà di tipologie: la cultivar Femminello e i suoi cloni permettono di aver dal primo ottobre il Primofiore;
dal primo aprile il Bianchetto o Maiolino; dal primo giugno il Verdello. La sua buccia, non trattata con ceratura, è
edibile e ricca di oli essenziali, mentre la cultivar Femminello garantisce una messa a frutto anticipata.
Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra un clone di cedro e uno di limone, regala un sapore dolce e
delicato. Il suo taglio verticale ottimizza la resa del frutto e facilita la spremitura manuale.
Il Limone dell´Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico‐etnea nella provincia di Catania, presenta una produzione
diversificata durante tutto l´anno. La particolare tecnica colturale della "forzatura" o "secca" permette la produzione
estiva del Verdello, tipica di questa area di coltivazione. Ogni varietà di limone IGP racconta una storia unica,
arricchendo la cucina e le tradizioni siciliane con il suo aroma e la sua versatilità.
Il succo di Limone di Siracusa IGP viene per esempio valorizzato da Coca‐Cola, grazie alla collaborazione con il Distretto
Produttivo Agrumi di Sicilia, attraverso Fanta Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con garanzia del Consorzio di Tutela.
Questa attenzione per il nostro territorio e l´interlocuzione con il Distretto ha portato anche The Coca‐Cola
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Foundation, che è il braccio filantropico globale dell´azienda, a sostenere diversi progetti a favore dell´innovazione e
della sostenibilità della filiera agrumicola siciliana, che proseguono dal 2014.
Un´altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la Limonata Bio IGP, un altro esempio di eccellenza che
valorizza il succo del "Limone di Siracusa IGP". Frutto di una collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di
Sicilia, questo progetto si inserisce nel solco della tradizione e dell´impegno per il territorio siciliano e per la qualità.
"Invitiamo, dunque, i consumatori tutti a riscoprire il limone come ingrediente principale della nostra cucina,
ricordando le sue proprietà benefiche e il suo apporto di vitamina C. Scegliere i limoni Made in Sicily significa
sostenere la nostra agricoltura e preservare un pezzo di identità e tradizione", conclude Argentati.
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I limoni siciliani protagonisti della nuova
campagna social del Distretto Agrumi di Sicilia

Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra un clone di cedro e uno di
limone, regala un sapore dolce e delicato
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Il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, in collaborazione con i Consorzi di

Tutela Limone di Siracusa IGP, Limone dell’Etna IGP e Limone Interdonato

Messina IGP, annuncia il lancio della nuova campagna per valorizzare i limoni

Made in Sicily. L’iniziativa del Distretto risponde alla crisi dei consumi registrata

negli ultimi tre anni, aggravata dall’impiego di limoni di importazione e dal

crescente consumo di succo industriale. Inoltre, la siccità persistente e

l’aumento del costo dell’acqua minacciano la produzione locale di limoni,

evidenziando l’urgenza di sostenere l’agricoltura siciliana.

La Presidente del Distretto, Federica Argentati, condivide: “Questo nuovo

impegno segue il successo della recente promozione delle arance piccole e

testimonia la determinazione del Distretto nel promuovere i prodotti agrumicoli

dell’Isola. Nel dettaglio, questa iniziativa è volta a sensibilizzare i consumatori

sull’importanza di preferire i limoni siciliani, un’eccellenza agricola da tutelare e

valorizzare. Basti pensare che proprio la Sicilia è anche il primo produttore di

limoni in Italia. L’Isola produce da sola l’80-90 percento dei limoni italiani. Ogni

anno crescono in Sicilia oltre 32mila tonnellate di arance e limoni DOP, IGP e

biologici. Il valore dell’Indicazione Geografica Protetta è rilevante; infatti,

secondo l’ultimo rapporto Ismea, sui 384 milioni di euro sviluppati

dall’ortofrutta Dop e Igp, 36 derivano dagli agrumi”.

Così, i claim della campagna comunicano in modo distintivo l’unicità dei limoni

siciliani: “Il mondo è bello se il limone è verdello”, “Se la buccia del limone è al

naturale la tua torta sarà speciale”, “Con il limone siciliano ti sentirai come un

vulcano”, “Se sei nato vicino al mare te lo bevi con il sale” e “Se la vita ti dà solo

limoni tu fatti una limonata”.

Ogni claim trasmette un aspetto peculiare dei limoni siciliani, come il Verdello,

agrume dalla buccia verde intensa, un’eccezionale varietà estiva, una delle più

pregiate della regione. Matura durante il periodo estivo, distinguendosi per il suo

caratteristico colore verde. Il limone Verdello è un tesoro di nutrienti, ricco di

vitamina C, calcio, potassio, fosforo e magnesio. La sua polpa, dal gusto delicato

e poco acidulo, è ricca di antiossidanti, vitamine e minerali. Grazie ai numerosi

oli essenziali presenti nella buccia, rilascia un profumo intenso, che lo rende un

condimento eccellente per una vasta gamma di piatti. Una curiosità affascinante

è che la pianta del limone non produce limoni verdelli spontaneamente; è

necessario forzarne la crescita durante i mesi estivi. E proprio durante la

stagione calda, il frutto è un ingrediente chiave in molte bevande dissetanti,

come il celebre Seltz Limone e Sale, bevanda storica catanese nota per le sue
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proprietà rinfrescanti, digestive ed energizzanti, e nella preparazione della

tradizionale granita siciliana.

“È fondamentale, quindi, – va avanti Argentati – educare i consumatori sulle

peculiarità dei limoni siciliani, compresa la possibilità di mangiare e utilizzare

persino la buccia, un valore aggiunto rispetto ai limoni di importazione che

spesso, invece, riportano l’indicazione ‘non edibili’; una parola non facilmente

comprensibile o intuitiva, ma che in parole povere significa che la buccia di quei

limoni non è commestibile dal momento che sono sono stati trattati

evidentemente con prodotti chimici nocivi per la salute e quindi la stessa buccia

non va assolutamente consumata perché a rischio contaminazione”.

I limoni siciliani d’Indicazione Geografica Protetta (IGP) rappresentano una vera

eccellenza agricola, ognuno con le sue caratteristiche distintive. Partendo dal

Limone di Siracusa IGP, coltivato in diversi comuni della Provincia di Siracusa,

offre una varietà di tipologie: la cultivar Femminello e i suoi cloni permettono di

aver dal primo ottobre il Primofiore; dal primo aprile il Bianchetto o Maiolino;

dal primo giugno il Verdello. La sua buccia, non trattata con ceratura, è edibile e

ricca di oli essenziali, mentre la cultivar Femminello garantisce una messa a

frutto anticipata.

Il Limone Interdonato Messina IGP, ibrido naturale tra un clone di cedro e uno

di limone, regala un sapore dolce e delicato. Il suo taglio verticale ottimizza la

resa del frutto e facilita la spremitura manuale.

Il Limone dell’Etna IGP, coltivato lungo la fascia ionico-etnea nella provincia di

Catania, presenta una produzione diversificata durante tutto l’anno. La

particolare tecnica colturale della “forzatura” o “secca” permette la produzione

estiva del Verdello, tipica di questa area di coltivazione. Ogni varietà di limone

IGP racconta una storia unica, arricchendo la cucina e le tradizioni siciliane con

il suo aroma e la sua versatilità.

Il succo di Limone di Siracusa IGP viene per esempio valorizzato da Coca-Cola,

grazie alla collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia, attraverso

Fanta Limonata Senza Zuccheri Aggiunti, con garanzia del Consorzio di Tutela.

Questa attenzione per il nostro territorio e l’interlocuzione con il Distretto ha

portato anche The Coca-Cola Foundation, che è il braccio filantropico globale

dell’azienda, a sostenere diversi progetti a favore dell’innovazione e della

sostenibilità della filiera agrumicola siciliana, che proseguono dal 2014.

Un’altra esperienza riguarda le bibite di Tomarchio, come la Limonata Bio IGP,

un altro esempio di eccellenza che valorizza il succo del “Limone di Siracusa

IGP”. Frutto di una collaborazione con il Distretto Produttivo Agrumi di Sicilia,

questo progetto si inserisce nel solco della tradizione e dell’impegno per il

territorio siciliano e per la qualità.

“Invitiamo, dunque, i consumatori tutti a riscoprire il limone come ingrediente
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principale della nostra cucina, ricordando le sue proprietà benefiche e il suo

apporto di vitamina C. Scegliere i limoni Made in Sicily significa sostenere la

nostra agricoltura e preservare un pezzo di identità e tradizione”, conclude

Argentati.
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